
Usługi gastronomiczne klasa III TŻ 

Temat: Bielizna stołowa 

Wykonaj notatkę na podstawie poniższych informacji. 

1. Bielizna stołowa musi tworzyć harmonijną i estetyczną kompozycję pod względem 

kolorystyki, wzornictwa, stylu, wykończenia i rodzaju materiału. Ułatwi to utrzymanie 

jej w dobrym stanie i zagwarantuje atrakcyjny wygląd całego nakrycia. 

2. Rodzaje bielizny stołowej. 

- molton 

- obrus stołowy 

- obrus bankietowy 

- serwety stołowe 

- skirtingi 

- serwety do indywidualnego użytku 

- nakładki 

- coversy 

- pokrowce na krzesła 

 

3. Bielizna stołowa to niezbędny element wyposażenia sali restauracyjnej stanowiący 

również o jej estetyce. Do codziennego nakrywania stolików stosuje się moltony, 

obrusy, serwety stołowe, serwety dla gości oraz nakładki. Najważniejsze funkcję 

pełnią obrus stołowy oraz serwety dla gości. Cała bielizna stołowa powinna być czysta 

i higieniczna, dotyczy to zwłaszcza serwet dla gości. 

Zadanie domowe  

Scharakteryzuj poszczególne rodzaje bielizny stołowej. 

 

 

 


